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DESCRIPCIÓN:

INGREDIENTES:

SENSORIAL

COLOR MGT-01 SECCIÓN 17

OLOR MGT-01 SECCIÓN 17

SABOR MGT-01 SECCIÓN 17

PRUEBA GUSTATIVA MGT-01 SECCIÓN 17

FISICOQUÍMICOS

MÍNIMO MÁXIMO

DENSIDAD RELATIVA 0.930 0.960 N.A. MGT-01 SECCIÓN 20

SOLUBILIDAD N.A. MGT-01 SECCIÓN 09

PLOMO* - 10 ppm
Espectrometría de absorción 

atómica por flama

ARSÉNICO* - 3 ppm
Espectrometría de absorción 

atómica con generador de 

hidruros

CADMIO* - 1 ppm
Espectrometría de absorción 

atómica por flama

MERCURIO* - 1 ppm
Espectrometría de absorción 

atómica con generador de 

hidruros
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LEGISLACIÓN:

Saborizante artificial, formulado con ingredientes permitidos por la Secretaría de Salud (Acuerdo por el que se determinan las sustancias permitidas como

aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas suplementos alimenticios, DOF 16 julio 2012), con número FEMA (Flavor & Extracts Manufacturers

Association) y considerados GRAS.

INFORMACIÓN NUTRIMENTAL:

El aporte nutrimental proviene exclusivamente de carbohidratos (contiene aproximadamente 58 % de alcohol etílico). Cada 100 g de sabor proporcionan 

525.4 kcal (2233.1 kJ) y 35 mg de sodio. Ver Anexo Información Nutrimental.

EMPAQUE:

Este producto está envasado en recipientes herméticos debidamente identificados con el nombre del producto, fabricante, así como número de lote.

Almacenar en recipiente bien cerrado, sobre tarima limpia, en área fresca y seca (temperatura por debajo de 32°C), libre de polvo, protegido de la

intemperie, al abrigo de la luz, alejado de fuentes de aromas penetrantes.

CONSUMO PREFERENTE:

25 meses a partir de su fecha de elaboración, en envase cerrado y bajo las condiciones de almacenamiento especificadas

ELABORÓ PUESTO FIRMA

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

Frutal, dulce, caliente

Frutal, dulce, caliente

0.3 mL de sabor en 100 mL de agua con azúcar al 7 %      

TIPO DE ANÁLISIS

ESPECIFICACIÓNTIPO DE ANÁLISIS

ESPECIFICACIÓN
UNIDADES MÉTODO ANALITICO REFERENCIAS

ESPECIFICACIÓN

C. MAMEY D-15

Líquido móvil, turbio de color rojo oscuro, libre de material extraño.

Rojo oscuro

MÉTODO 

ANALITICO

Alcohol etílico, glicerina, agua, saborizantes y colorantes artificiales (Rojo No. 5 Carmoisina CI 14720, Amarillo No  6 

Sunset CI 15985)

NMX-F-075-SCFI-2012

NOM-117-SSA1-1994

* El análisis de metales pesados se realizará una vez al año por línea de producto. El costo del análisis es por parte de Deiman, S.A. de C.V.

Soluble en agua, alcohol etílico y 

propilenglicol
NMX-K-081-1976

NOM-117-SSA1-1994

NOM-117-SSA1-1994

NOM-117-SSA1-1994
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La información aquí contenida, es  cierta y proporcionada de buena fé. Sin embargo, será responsabilidad del usuario  la evaluación y uso de esta información, tanto 

durante el almacenamiento de este producto como durante la utilización del mismo. 

Apio y sus derivados

Mostaza y sus derivados

Granos de sésamo (ajonjolí) y sus derivados

Sulfitos en concentración superior a 10 mg/Kg como SO2

Amarillo No. 5 Tartrazina 

ELABORÓ

Trigo (cebada, centeno, avena, etc y sus derivados)

Soya (harina, lecitina, etc:)

** Nota: Aún cuando los Alérgenos estén presentes en la planta, los procesos de elaboración en los que se ocupan, se llevan a cabo en áreas físicas diferentes a las de 

elaboración de este producto.

  

SENSITIVOS

CONTENIDO EN FORMULA PRESENTE EN PLANTA

Leche y sus derivados ( incluída la lactosa)

Huevo y sus derivados

Pescado ( atún, bacalao, huachinango. etc.)
Mariscos y crustaceos (camarón, langosta, jaiba, ostión, cangrejo 

etc)
Nueces (almendras, avellanas, nueces, piñón, nuez de la india, 

castañas, pistaches, etc.)
Cacahuates

DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS

C. MAMEY D-15

ALÉRGENOS

CONTENIDO EN FORMULA PRESENTE EN PLANTA
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Información Nutrimental

Cantidades para 100 g de Sabor

Contenido Energético 525.4 kcal (2233.1 kJ)

Carbohidratos (Hidratos de Carbono) 87.86 g

(Incluye 58 g de alcohol etílico/100 g de sabor)

Grasas (Lípidos) 0 g

Proteínas 0 g

Sodio 35 mg

La información aquí contenida fue calculada teóricamente y es proporcionada de buena fé. Sin embargo, será responsabilidad del usuario  la evaluación y uso de esta 

información, tanto durante el almacenamiento de este producto como durante la utilización del mismo. 

INFORMACIÓN NUTRIMENTAL

C. MAMEY D-15

ELABORÓ PUESTO

Rafael García Zepeda Gte. Legislación y Normas


